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Wijn, dat kwam uit Frankrijk. Later ontdekten

Chileense, Spaanse en weer Hongarije:

@e wiinmakers uit tal van landen zich. En de
tffi'g.Ède proever herkent aan de wijn het land.

we

later Zuid-Afrikaanse. Maar er is nog veel

meer. Op de beurs Eten & Genieten presenteren

Een Hongaar brengt wijn met
een typisehe hevel over van
een vat in een glas.

,
\:

het geheim uan TiirlE
ledervolk heeft.zo zijn eigen smaak. We wisten
nrel precres waÍ re oenKen, na ner proeven van
de bubbelwijn vanTórleyuit Hongarije, een be-
drijf dat daar gemakkelijk 11 miljoen flessen
bubbelwijn per jaar verkoopt. Ze introduceer-
den de Bubbels van Boedapest vorig jaar de-
cember op de Eten & Genieten-beurs. Steeds
meer lieÍhebbers ontdekken deze bubbels. Dit
keer op de Beurs in Utrecht laten ze vier soor-
ten bubbels proeven en zijn de flessen te koop
voor de actieprijs van 50 euro voor 6 flessen.
Wij proefden de tokaji van de champagneach-
tige. Als je aan heel strak gewend bent, dan
roep je heel hard limonade of appelcider, maar
heb je êen jongere smaak, begin je net aan
je eerste bubbel, oÍ hou je gewoon van zoet,
dan is deze wijn een fruitige smaakexplosie,
waarbijje moet denken aan meloen, appels en
aardbeien. Jozef Tórley heeft in 1881 de
sparkling wine geïntroduceerd in zijn land. En
om het allemaal wat geheimzinniger te maken,
mag niemand van het personeel ooit het ge-
heim van de Tórley-wijnen verklappen.

Georgië: diep donkewootl
Terwijl in 1992 in Georgië nog een bloedige burger-
oorlog woedde nam Theo Jansen, inmiddels erebur-
ger van dat land, de handschoen op. Kon hij wat bete-
kenen voor de wijnbouw in dat land? Zoals hij dat ook
al voor de Roemeense wijnen had gedaan? Zakwam
het dat hij op een gegeven moment lankwagens vol
Georgische wijn naar Nederland liet rijden, de wijn hier
werd gebotteld en weer terugging naar Georgië om
van daaruit weer over de wereld, nou ja, zeg maar
Rusland, te worden verspreid. ,,lnmiddels is de kwali-
teit van de Georgische wijnen geweldig vooruitge-

gaan, er zijn grote investeringen gedaan, er worden
nieuwe wijngaarden aangeplant en met behulp van
Australische, Franse en ltaliaanse wijnmakers zijn ze
op zoek gegaan naar een iets meer westerse wijn-
smaak. De Georgiërs raakten hun wijn sowieso altijd
wel kwilt. De Russen zijn er gek op. Maar daar zit nrl
net het probleem, nu de Russen een handelsboycot
hebben afgekondigd. Er gaat geen druppel meer de
grens over," aldus Theo Jansen, die nog regelmatig
op en neer naar Georgië gaat, maar nu voornamelijk
als importeur.
,,Het rare is misschien dat ik het voorde wijn helemaal
niet zo erg vind. Georgische wijn heeft een flinke fles-
rijping nodig voordat wij hem lekkervinden. Nou, daar
is nu behoorlijk tijd voor. De wijnmakers hebben dit
jaar nauwelijks druiven gekocht, en de druiven die ze
kochten, konden ze eindeliik op kwaliteit uitzoeken."
Bij de stand van Telavi-wijnen gaan we zeker saperavi
proeven, de druif van Georgië, een zeer volle smaak,
die heel gemakkelijk naast een grote bordeaux over-
eind blijft. Of de witte tsinandali, twee soorten zelÍs,
een crisp droge en een versie die het als aperitieÍ, of
bij een ontvangst zo goed doet dat die de gebruike-
lijke chardonnay doet vergeten.
Onnodig om nog even te vertellen dat de Georgiërs
ervan overtuigd zijn dat de wijnbouw oorspronkelijk
uit hun land aÍkomstig is. De geweldige, ingegraven
wijnvaten uit de klassieke oudheid en het gebruik
van het oerwoord gvino, geven hun aardig gelijk.

Bubbels van
Boedapest.

Georgié:
geboorteplaats
van de wijn...
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