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Georgie: dzepdonkermod

Terwijl in 1992 in Georgié nog een bloedige burger-
oorlog woedde nam Theo Jansen, inmiddels erebur-
ger van dat land, de handschoen op. Kon hij wat bete-
kenen voor de wijnbouw in dat land? Zoals hij dat ook
al voor de Roemeense wijnen had gedaan? Zo kwam
het dat hij op een gegeven moment tankwagens vol

®
A

Georgié: Georgische wijn naar Nederland liet rijden, de wijn hier
geboorteplaats werd gebotteld en weer terugging naar Georgié om
van de wijn... van daaruit weer over de wereld, nou ja, zeg maar

Rusland, te worden verspreid. ,inmiddels is de kwali-
teit van de Georgische wijnen geweldig vooruitge-
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International standards, local flavours

wys,

- Wijn, dat kWamiJit Frankrijk. Later ontdekten
we ltaliaanse, Chileense, Spaanse en weer
later Zuid-Afrikaanse. Maar er is nog veel
meer. Op de beurs Eten & Genieten presenteren

. wijnmakers uit tal van landen zich. En de

goede proever herkent aan de wijn het land.

Een Hongaar brengt wijn met
een typische hevel over van
een vat in een glas.

* grens over,” aldus Theo Jansen, die nog regelmatig

s lands wijn

Hongarye:
_het geheim van

Torl

de champag neach—
wend bent, dan

Bubbels van
Boedapest.

gaan, er zijn grote investeringen gedaan, er worden
nieuwe wijngaarden aangeplant en met behulp van
Australische, Franse en ltaliaanse wijnmakers zijn ze
op zoek gegaan naar een iets meer westerse wijn-
smaak. De Georgiérs raakten hun wijn sowieso altijd
wel kwijt. De Russen zijn er gek op. Maar daar zit nu
net het probleem, nu de Russen een handelsboycot
hebben afgekondigd. Er gaat geen druppel meer de

op en neer naar Georgié gaat, maar nu voornamelijk
als importeur.

,Het rare is misschien dat ik het voor de wijn helemaal
niet zo erg vind. Georgische wijn heeft een flinke fles-
rijping nodig voordat wij hem lekker vinden. Nou, daar
is nu behoorlijk tijd voor. De wijnmakers hebben dit
jaar nauwelijks druiven gekocht, en de druiven die ze
kochten, konden ze eindelijk op kwaliteit uitzoeken.”
Bij de stand van Telavi-wijnen gaan we zeker saperavi
proeven, de druif van Georgié, een zeer volle smaak,
die heel gemakkelijk naast een grote bordeaux over-
eind blijft. Of de witte tsinandali, twee soorten zelfs,
een crisp droge en een versie die het als aperitief, of
bij een ontvangst zo goed doet dat die de gebruike- §
lijke chardonnay doet vergeten.

Onnodig om nog even te vertellen dat de Georgiérs
ervan overtuigd zijn dat de wijnbouw oorspronkelijk
uit hun land afkomstig is. De geweldige, ingegraven
wijnvaten uit de klassieke oudheid en het gebruik
van het oerwoord gvino, geven hun aardig gelijk.



